
 

SCHEDA TECNICA  

 

   VINO     UVAGGIO      Malvasia di  Candia  

   NOME PRODOTTO   MALVASIA  

   DENOMINAZIONE   I .G.T. COLLINA DEL MILANESE  

   TIPOLOGIA    Bianco Fr i zzante  

   GRADAZIONE ALCOLICA  11,5 %vol   

   PRODUZIONE   1.500 bott igl ie  ci rca 

   PERIODO DI RACCOLTA in iz io settembre 

   AFFINAMENTO   pressatura soff ice e   

       aff inamento in bott i  di  acciaio 

     VITIGNO    VIGNETO      al levamento Guyot  

   ETA’ VIGNETO   15 anni  

   COMPOSIZIONE TERRENO l imo, sabbia 

   ZONA DI PRODUZIONE  San Colombano al  Lambro  

       (MI) –  Lombardia -  I tal ia  

   ESPOSIZ IONE   Sud -  Est  

     DEGUSTAZIONE   

   ASPETTO  gial lo pagl ier ino tenue 

 OLFATTO  caratter i st ico aroma fruttato         

   PALATO  del icata morbidezza derivante da un 

      l ievi ss imo residuo zuccherino 

   SERVIZIO  10° –  12°C 

   ABBINAMENTI  ant ipast i ,  salumi magri ,  carni    

      bianche e pesce d’acqua dolce,  

      dessert  

                  

 MALVASIA I.G.T. 
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